Weihnachtliche Genusse

Vorspeisen

Steinpilz -Cappuccino Siippchen 8¢ v
8,90 €

Blattsalate mit Granatapfel ¢ v

sowie frische Rote Beete und kleine Mozzarella Kugeln
an Himbeervinaigrette
14,90 €

Hauptgerichte

Ginsekeule 846
auf fein abgestimmter Gansebratensauce *, serviert an
hausgemachtem Apfelrotkohl & Kartoffelkl6Rchen
27,90 €

% Markische Landente 34¢¢

serviert an hausgemachtem Apfelrotkohl,
KartoffelkloBchen & Entensauce a la Orange *
25,90 €

Wildschweinnackenbraten 3486 *

mit Bayrisch Kraut, Pflaumenjus & Kartoffelpiree
26,90 €

Hirschedelgulasch mit Preiselbeeren 8¢ *

in Gemise-Pflaumen-Sauce an Kartoffelpiree
2490 €

Gefiillte Champignons mit frischem Spinat 8" v

Uberbacken mit Gorgonzola und Walniissen
14,90 €

Dessert

Weihnachtliches Tiramisu &4C6H

Spekulatius mit Mascarpone-Amaretto-Creme &
weihnachtlichen Gewlirzen
8,90 €

Hausgemachter Kaiserschmarrn 8A¢GH
mit Rosinen und Mandeln, an warmer Pflaumensauce
und Vanilleeis
12,90 €

Christmas Pleasures

Appetizers

Porcini Cappuccino Soup ¢ v
8,90 €

Leaf salads with pomegranate 8¢ v

beetroot and small mozzarella balls with raspberry
vinaigrette
14,90 €

Main dishes

Leg of goose 8~C6
on a finely balanced roast goose sauce, served with

homemade apple red cabbage and potato dumplings
27,90 €

% Markische country duck 84¢6

served with homemade apple red cabbage, potato
dumplings and duck sauce a la orange *
25,90 €

Wild boar neck roasted %3486 *

with Bavarian cabbage, plum jus and mashed potatoes
26,90 €

Deer precious goulash with cranberries 8¢ *

in vegetable-plum-sauce on mashed potatoes
2490 €

Stuffed mushrooms with fresh spinach ¢Hv

gratinated with gorgonzola and walnuts
14,90 €

Dessert

Christmas tiramisu 8A¢6H
Speculoos with mascarpone amaretto crem &
Christmas spices
8,90 €

Austrian cut-up pancake A¢GH
with raisins and almonds, with warm plum sauce and
vanilla ice cream
12,90 €

*mit Wein abgeloscht / deglazed with wine

‘Wir wiinschen eine schone Weihnachtszeit & guten Appetit!



