
GRAND BAR  
Oranienburger Straße 33 in 10117 Berlin-Mitte | 030 240 209 10 | info@grandbar.de | www.grandbar.de 

Weihnachtliche Menüs 
Christmas Menus 

Ab 25 Personen bitten wir um eine Vorbestellung 
 

Menü 1 
39,90 € pro Person 

 

Steinpilz -Cappuccino Süppchen - 

Porcini Cappuccino Soup 

 

*  *  * * * 
 

Hirschedelgulasch mit Preiselbeeren - 

deer precious goulash with cranberries 

in Gemüse-Pflaumen-Sauce umrandet von hausgemachtem Kartoffelpüree - 

in vegetable-plum-sauce edged with homemade mashed potatoes 
 

 

 

vegetarisches Hauptgericht – vegetarian main dishes 

Champignons gefüllte mit Blattspinat - Mushrooms stuffed with leaf spinach   

gratinert mit Gorgonzola und Walnüssen auf einem Spinatbett angerichtet 

gratinated with gorgonzola and walnuts on a bed of spinach 
 

 

 

*  *  * * * 
 

Dessert 

Apple Strudel 

Puff Pastry filled with apples, raisins almonds, with vailla ice cream 

 

 

 

 

 

 

 

 



GRAND BAR  
Oranienburger Straße 33 in 10117 Berlin-Mitte | 030 240 209 10 | info@grandbar.de | www.grandbar.de 

Weihnachtliche Menüs 
Christmas Menus 

Ab 25 Personen bitten wir um eine Vorbestellung 
 

Menü 2 
44,90 € pro Person 

 

Babysalat mit Granatapfel  -  Baby salad with pomegranate 

sowie frische Rote Beete und kleine Mozzarellakugeln an Himbeer-Vinaigrette - 

beetroot and small mozzarella balls with raspberry vinaigrette 

 

*  *  * * * 
 

Wildschweinnackenbraten  -  roasted wild pork neck 

mit Bayrisch Kraut, Pflaumenjus und hausgemachtem Kartoffelpüree  - 

with Bavarian cabbage, plum jus and  mashed potatoes   
 

 

 

vegetarisches Hauptgericht – vegetarian main dishes 

Gebackener Ziegenkäse -  Baket goat`s cheese   

mit Honig und Thymian, dazu getrocknete Tomaten, Pflaumenmouse, Oliven & Baguette 

with honey and thyme, in addition dried tomatoes, plummouse, olives & baguette 
 

 

 

*  *  * * * 
 

Weihnachtliches Tiramisu – 

Christmas tiramisu  

Löffelbiskuit mit Mascrpone-Amaretto-Creme & mit weihnachtlichen Gewürzen - 

spongefingers with mascarpone amaretto crem 

with christmas spices  

 

 

 

 

 



GRAND BAR  
Oranienburger Straße 33 in 10117 Berlin-Mitte | 030 240 209 10 | info@grandbar.de | www.grandbar.de 

Weihnachtliche Menüs 
Christmas Menus 

Ab 25 Personen bitten wir um eine Vorbestellung 
 

Menü 3 
40,90 € pro Person 

 

Steinpilz -Cappuccino Süppchen - 

Porcini Cappuccino Soup 

 

*  *  * * * 
 

½ Märkische Landente -  ½ Märkische country duck 

gefüllt mit Apfel-Zwiebelstückchen und Backpflaumen, 

serviert an hausgemachtem Apfelrotkohl, Kartoffelklößchen und Entensauce a la Orange - 

filled with apple-onion pieces and prunes, served with homemade 

served with homemade apple red cabbage, potato dumplings and duck sauce a la orange 
 

 

 

vegetarisches Hauptgericht – vegetarian main dishes 

Gebackener Ziegenkäse -  Baket goat`s cheese   

mit Honig und Thymian, dazu getrocknete Tomaten, Pflaumenmouse, Oliven & Baguette 

with honey and thyme, in addition dried tomatoes, plummouse, olives & baguette 
 

 

 

*  *  * * * 
Lachs & Avocado 

Crispy salmon Filet & -  

With fried salmon Filet &vegetables, Avocado with fried potatoes &butter lemon sauce 

 

*  *  * * * 
Dessert 

Apple Strudel 

Puff Pastry filled with apples, raisins almonds, with vailla ice cream 

 

 

 



GRAND BAR  
Oranienburger Straße 33 in 10117 Berlin-Mitte | 030 240 209 10 | info@grandbar.de | www.grandbar.de 

Weihnachtliche Menüs 
Christmas Menus 

Ab 25 Personen bitten wir um eine Vorbestellung 
 

Menü 4 
47,90 € pro Person 

 

Babysalat mit Granatapfel  -  Baby salad with pomegranate 

sowie frische Rote Beete und kleine Mozzarellakugeln an Himbeervinaigrette  - 

beetroot and small mozzarella balls with raspberry vinaigrette 

 

*  *  * * * 
 

Gänsekeule -  Leg of goose  

auf fein abgestimmter Gänsebratensauce,  

serviert an hausgemachtem Apfelrotkohl und Kartoffelklößchen  - 

on a finely balanced roast goose sauce,  

served with homemade apple red cabbage and  potato dumplings   
 

 

 

vegetarisches Hauptgericht – vegetarian main dishes 

Champignons gefüllte mit Blattspinat  -  Mushrooms stuffed with leaf spinach   

gratinert mit Gorgonzola und Walnüssen auf einem Spinatbett angerichtet 

gratinated with gorgonzola and walnuts on a bed of spinach 

 

*  *  * * * 
 

Weihnachtliches Tiramisu – 

Christmas tiramisu  

Löffelbiskuit mit Mascrpone-Amaretto-Creme & mit weihnachtlichen Gewürzen - 

spongefingers with mascarpone amaretto crem 

with christmas spices  

 
 


